FISA DE DATE A ACHIZITIEI
SECTIUNEA I: AUTORITATEA CONTRACTANTA

I.1) DENUMIRE, ADRESA SI PUNCT(E) DE CONTACT

Denumire oficiala,COMUNA BERCA

Adresa:sat Berca, str. 1 Decembrie, nr. 71, com. Berca, jud. Buzau

Localitate:Comuna BERCA Cod postal:127325 | Tara:Romania
Punct(e) de contact:Achizitii publice Telefon:+40 238526004

In atentia:

E-mail:.primariaberca@gmail.com Fax:+40 238526537

Adresa/ele de internet (daca este cazul):www.primariaberca.ro
Adresa sediului principal al autoritatii contractante (URL):
Adresa profilului cumparatorului (URL): www.e-licitatie.ro

Numar zile pana la care se pot solicita clarificari inainte de data limita de depunere a ofertelor/candidaturilor

Zile : 4 (inainte de data limita de depunere a ofertelor/candidaturilor)

1.2) TIPUL AUTORITATII CONTRACTANTE SI ACTIVITATEA PRINCIPALA(ACTIVITATILE
PRINCIPALE)

X Servicii publice generale
AUTORITATI LOCALE X

Autoritatea contractanta actioneazain numele altor autoritati contractanteda o nu X

SECTIUNEA I1: OBIECTUL CONTRACTULUI

11.1) DESCRIERE

11.1.1) Denumirea data contractului de autoritatea contractanta

SERVICII DE CATERING

11.1.2) Tipul contractului si locul de executare a lucrarilor, de livrare a produselor sau de prestare a serviciilor

a) Lucrari B) Produse o c) Servicii X

Categoria serviciilorX Anexa Il furnizare

servicii cataering in scoli

Locul principal de executare

Liceul tehnologic “Sf.Mucenic Sava”
Berca,Comuna Berca, judetul Buzau si
unitatile aferente

CPV 55524000-9-Servicii de catering

pentru scoli”(Rev.2)




11.1.3) Procedura implica

Un contract de achizitii publice X

11.1.4) Informatii privind acordul-cadru (dupa caz)

Durata acordului-cadru: Duratain ani: oo sau in luni: ooo

Contractul de achizitie publica:

“Achizitie servicii de catering in vederea furnizarii de “Pachete alimentare pentru
prescolarii si elevii Liceului Tehnologic ,Sf.Mucenic Sava” BERCA, in anul 2024,

in cadrul Programului national “Masa sanatoasa”

Estimarea valorii totale a achizitiilor pentru intreaga durata a acordului-cadru (dupacaz; numai in cifre):

11.1.5) Descrierea succinta a contractului sau a achizitiei/achizitiilor

Servicii de furnizare a unui supliment alimentar — pachet alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatimant preuniversitar de
stat", conform Ordonantei de urgenta nr. 77/2023 privind aprobarea continuarii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatamant preuniversitar de stat.

Volumul total al serviciilor face referire la un numar - de 112.067 unitati — pachete alimentare/ total contract, in regim de catering ce trebuie
livrate pe perioada cuprinsa intre data semnarii contractului si 23.12.2024, exceptand vacantele scolare si zilele legale de sarbatoare. Acest
volum al serviciilor a stat la baza stabiliri valorii estimate a contractului si reprezinta numarul maxim de portii/total contract.

Autoritatea contractanta va raspunde la solicitarile de clarificari inainte de data limita de depunere a ofertelor cu 2 zile

Numar zile pana la care se pot solicita clarificari inainte de data limita de depunere a ofertelor: 4 zile

11.1.6) Clasificare CPV (vocabularul comun privind achizitiile)

Vocabular principal

Obiect principal Cod CPV: 55524000-9 - Servicii de catering
pentru scoli (Rev.2);

11.1.7PROCEDURA PROPRIE DE ATRIBUIRE APLICABILA IN CAZUL SERVICIILOR SOCIALE SI ALTOR
SERVICII SPECIFICE, in conformitate cu art.68,alin.(1), lit.h, coroborat cu prevederile art.111, alin.1 din Legea
nr.98/2016privind achizitiile publice cu modificarile si completarile ulterioare, ce se va finaliz aprin incheierea unui

contract d eachzitie publica.

11.1.8) Impartire in loturi (pentru precizari privind loturile utilizati daonu X

11.1.9) Vor fi acceptate variante(oferte alternative)

daonu X

11.2) CANTITATEA SAU DOMENIULCONTRACTULUI

Detalierea se regaseste in caietul de sarcini

11.2.2) Optiuni (dupa caz)
NU




11.2.3)VALOAREA ESTIMATA A CONTRACTULUI: 1.681.000 lei cu TVA

11.3) DURATA CONTRACTULUI SAU TERMENUL PENTRU FINALIZARE

Contractul de achizitie se va derula in anul 2024 pe perioada desfasurarii cursurilor,
de la data semnarii contractului, conform prevederilor art.2, alin(3) din Hotararea
Guvernului nr.24/2024 privind instituirea vacantelor sau a altor zile declarate prin

lege ca zile nelucratoare

11.4) AJUSTAREA PRETULUI CONTRACTULUI

11.4.1. Ajustarea pretului contractului da o nu X

SECTIUNEA I11: INFORMATII JURIDICE, ECONOMICE, FINANCIARE SITEHNICE

111.1) CONDITII REFERITOARE LA CONTRACT

111.1.1) Depozite valorice si garantii solicitate (dupa caz)

111.1.1.a) Garantie de participare da nu X

111.1.1.b) Garantie de buna executie daXnu

111.1.2) Principalele modalitati de finantare si platasi/sau trimitere la dispozitiile relevante

HOTARARE nr. 177 din 28 februarie 2024 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ-teritoriale si pe unitati de invatimant
preuniversitar de stat a sumei, prevazuta in bugetul de stat pe anul 2024, pentru finantarea Programului national "Masa sanatoasa".

111.1.3) Forma juridica pe care o va lua grupul de operatori economici caruia i seatribuie contractul (dupa caz)

111.1.4) Executarea contractului este supusa altor conditii speciale (dupacaz) da o nu X

111.1.5. Legislatia aplicabila

a) Legea privind achizitiile nr 98/2016

b) Legea privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a contractelor de achizitie publica, a
contractelor sectoriale si a contractelor de concesiune de lucrari si concesiune de servicii, precum si
pentru organizarea si functionarea Consiliului National de Solutionare a Contestatiilor nr 101/2016;

c) www.anap.gov.roLegea nr. 101/2016 privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a
contractelor de achizitie publica907/2016, HG nr. 1072/2003, Legea nr. 161/2003 Legea 265/2006
privind aprobarea OUG 195/2005 privind protectia mediului Legea securitatii si sanatatii Tn munca nr.
319/2006

111.2) CONDITII DE PARTICIPARE

‘ 111.2.1) Situatia personala a operatorilor economici, inclusiv cerintele referitoare la inscrierea in registrul comertului
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sau al profesiei

111.2.1.a) Situatia personala a candidatului sau ofertantului:

@ 1 Adresa de transmitere a ofertei

@ Formular nr. 1 - Acord de asociere (daca este cazul)

Autoritatea contractanta verificd dacad membrii asocierii privind indeplinirea criteriilor
referitoare la situatia economicd si financiard ori privind capacitatea tehnicd si/sau
profesionald, daca acestia indeplinesc criteriile relevante privind capacitatea sau nu se
incadreaza in motivele de excludere prevazute la art. 164, 165 si 167. In acest sens fiecare
mebru al asocierii va face dovada ca nu se afla intr una din situatiile de excludere.

@ Formular nr. 2 — Angajament ferm privind sustinerea tehnicd si profesionald a
ofertantului (daca este cazul)

Odata cu angajamentul de sustinere, ofertantul/candidatul are obligatia sd@ prezinte
documente transmise acestuia de catre tertul/tertii sustinator/sustinatori, din care sa rezulte
modul efectiv prin care tertul/tertii sustindtor/sustindtori va/vor asigura indeplinirea
propriului angajament de sustinere, documente care se vor constitui anexe la respectivul
angajament.

Autoritatea contractantd verificd daca tertul/tertii care asigurd sustinerea in ceea ce
priveste indeplinirea criteriilor referitoare la situatia economica si financiard ori privind
capacitatea tehnica si/sau profesionala indeplineste/indeplinesc criteriile relevante privind
capacitatea sau nu se incadreazad in motivele de excludere prevazute la art. 164, 165 si 167.

Daca tertul/tertii nu indeplineste/indeplinesc criteriile relevante privind capacitatea sau
se incadreazd in unul dintre motivele de excludere prevazute la art. 164, 165 si 167,
autoritatea contractantd solicitd, o singurd datd, ca operatorul economic sda inlocuiasca
tertul/tertii sustinator/sustinatori .

In cazul in care un operator economic demonstreazi indeplinirea criteriilor referitoare
la situatia economica si financiard invocand sustinerea unui/unor tert/terti, autoritatea
contractantd solicitd ca operatorul economic si tertul/tertii sustinator/sustinatori sa raspunda
in mod solidar pentru executarea contractului de achizitie publica.

@ Formular nr. 3— Acord de subcontractare (daca este cazul)

Autoritatea contractanta are dreptul de a solicita ofertantului sa transmitd informatii si
documente relevante referitoare la capacitatea tehnica si profesionald a subcontractantilor
propusi, cu privire la partea/partile din contract pe care acestia urmeaza sa o/le indeplineasca
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efectiv.

In cazul in care din informatiile si documentele prezentate nu rezulti ca
subcontractantul propus are capacitatea tehnica si profesionalad necesara pentru partea/partile
din contract pe care acesta urmeaza sa o/le indeplineasca efectiv, autoritatea contractanta
respinge subcontractantul propus si solicitd ofertantului/candidatului o singurd data
inlocuirea acestuia si prezentarea unui alt subcontractant care sd aiba capacitatea tehnica si
profesionald necesard pentru partea/partile din contract pe care acesta urmeaza si o/le
indeplineasca efectiv.

Autoritatea contractantd exclude un operator economic in orice moment al procedurii
de atribuire in care ia la cunostinta ca operatorul economic se afld, avand in vedere actiunile
sau inactiunile savarsite Tnainte sau in cursul procedurii, in una dintre situatiile prevazute la
art. 164, 165 si 167, din Legea 98/2016 de naturd sa atragd excluderea din procedura de
atribuire.

Autoritatea contractanta are obligatia de a verifica inexistenta unei situatii de excludere
prevazute la art. 164, 165 si 167 in legatura cu subcontractantii propusi.

In scopul verificdrii subcontractantul va prezenta documentele odata cu acordul de
subcontractare.

@ Formular nr. 4 - Declaratie de consimtdmant privind prelucrarea datelor cu caracter
personal
@ Formular nr. 5 — Contract de furnizare
Se va prezenta modelul de contract insusit, semnat si stampilat. Orice operator
economic are dreptul de a solicita clarificari si de a formula amendamente cu privire la
clauzele contractuale obligatorii pana la data limita de depunere a ofertei.
@ Formular nr. 6 - DECLARATIE privind neincadrarea in prevederile art. 59 si 60 din
Legea 98/2016
@ Formular nr. 7 - Declaratie pe proprie riaspundere prin care ofertantul se angajeazi si
respecte in totalitate cerintele Caietului de sarcini
@ Formular nr. 8 — Declaratia privind respectarea legislatiei privind conditiile de
mediu, social si cu privire la relatiile de munca
@ Formular nr. 9 —Declaratie privind utilajele, echipamentele tehnice, mijloace de
transport, laboratoarele si alte mijloace fixe pe care Ofertantul se angajeaza sa le
utilizeze pentru indeplinirea contractului

Formular nr. 10 - Declaratie privind personalul si cadrelor de conducere pentru
indeplinirea contractului
Formular nr. 11 - Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164 din

Legea 98/2016
@ Formular nr. 12 - Declaratie privind neincadrarea in situatiile previzte la art. 165 si




art. 167 din Legea 98/2016

@ Formular nr. 13 - Declaratie privind principalele servicii similare prestate in ultimii 3
ani

@ Formular nr. 14 — Propunerea financiari

Ofertantii sunt obligati sd introducad o defalcare a costurilor per portie, pe urmatoarele
categorii:
= Materie prima (minim 40% din pretul ofertat de beneficiar)

= Prepararea hranei

= Distributie

@ Certificat Constatator eliberat de ORC din care si reiasi corespondenta obiectului de
activitate cu obiectul contractului Cod CAEN 5621 Activitati de
alimentative(catering) pentru evenimente - in original, copie legalizata sau copie,
conform Ordinului 57/2010 / document de inregistrare sanitara-veterinara si pentru
siguranta alimentelor a activitatilor de obtinere si de vanzare directa si/sau cu
amanuntul a produselor alimentare de origine animal sau nonanimala, precum si a
activitatilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a
produselor alimentare de origine nonanimala,Cod CAEN 5610-Restaurante, conform
Ordinului 111/2008 Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent in codul
CAEN din Certificatul Constatator emis de ONRC. Codul CAEN corespunzator
obiectului contractului trebuie s¢ fie autorizat. Informatiile cuprinse in Certificatul
Constatator trebuie sa fie reale/actuale la data limita de depunere a ofertelor

@ Certificate privind lipsa datoriilor restante, cu privire la plata impozitelor, taxelor sau
a contributiilor la bugetul general consolidat si la bugetul local;

@ Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare,
de conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce
au putere de reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezultd
din certificatul constatator emis de ONRC / actul constitutiv;

@ Autorizatia (DSV) sanitar veterinara si pentru siguranta alimentelor pentru activitatea
de catering// document de inregistrare sanitara-veterinara Si pentru siguranta
alimentelor a activitatilor de obtinere si de vanzare directa si/sau cu amanuntul a
produselor alimentare de origine animal sau nonanimala, precum si a activitatilor de
productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare
de origine nonanimala, conform Ordinului 111/2008 Unitatea de tip catering este
definita in Ordinul nr. 107/2019 pentru modificarea si completarea Normei sanitare
veterinare privind procedura de autorizare sanitard veterinara a unitatilor care produc,
proceseaza, depoziteazad, transportd si/sau distribuie produse de origine animala,
aprobata prin Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Siguranta Alimentelor nr. 57/2010.

- Ofertantul va prezenta autorizatie sanitar-veterinara pentru depozitul de frig pentru
produse animale.

- Ofertantul va prezenta autorizatie sanitar-veterinara pentru depozitul de frig pentru




produse nonanimale.

@ Toate autorizatiile trebuie sa fie in termen de valabilitate la momentul publicarii pe
site a anuntului de publicitate.

@ Pentru mijlocul de transport al pachetelor alimentare se va prezenta autorizatia din
care s rezulte faptul cad vehiculul este inregistrat sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor (valabila pentru produsele care fac obiectul prezentului contract).

@ Persoancle angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate sd detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de
igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului
educatiei, cercetarii si tineretului nr.1225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei

pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare,
si fisd de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatitii lucratorilor, cu modificarile
si completdrile ulterioare — nominalizarea persoanelor si certificate de absolvire a
cursului.

@ Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare se va adapta pachetul zilnic n
functie de starea de starea de sdnitate a acesteia si de recomandarile medicilor - se va
prezenta dovada detinerii (angajarii cu contract de munca) a unui specialist in industria
alimentara, nutritionist, (dovada - extras REVISAL sau contract de munca valabil la
momentul publicarii pe site a anuntului de publicitate).

@ Ofertantul trebuie sa asigure conditii igienico-sanitare prevazute de acele normative in
vigoare pentru depozitarea pachetelor alimentare - se va prezenta contract de
dezinsectie, dezinfectie si deratizare (valabil la momentul publicarii pe site a
anuntului de publicitate).

@ Se vor prezenta toate echipamentele necesare in vederea prepardrii, ambalarii si
transportului pachetelor alimentare prin prezentarea de documente doveditoare (lista
mijloacelor fixe).

@ Se va prezenta documentul prin care furnizorul certifica ¢ are implementat un sistem
de management al sigurantei alimentelor, ISO 22000/2019 pentru catering (valabil la
momentul publicarii in SEAP a anuntului de publicitate/invitatiei de participare).

@ Se va prezenta documentul prin care furnizorul certifica ca respecta standarul ISO
9001/2015, pentru catering (valabil la momentul publicarii pe site a anuntului de
publicitate).

@ Experienta similara: Se vor prezenta ca experientd similard un numir maxim de 3
contracte derulate (finalizate) in ultimii trei ani cu acelasi obiect de activitate,
continand valori, perioade de furnizare, beneficiari, in conformitate cu art. 179 lit. b,
din Legea nr. 98/2016. Valoarea insumatd a acestor contracte ce probeaza experienta
similara trebuie sa fie de minim 1.000.000 lei fara TVA.

Numarul de ani aferenti experientei similare se calculeazd prin raportare la data
publicdrii invitatiei de participare, rezultand ca nivelul cerintelor privind experienta
similara trebuie sa fie valabil la momentul publicarii pe site a anuntului de publicitate.
De asemenea, ofertantul va prezenta documentele necesare din care sa rezulte faptul
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ca media cifrei de afaceri pe ultimele 3 bilanturi financiare depuse, respectiv pentru
perioada 2020-2022, sa fie de minim 2.200.000 lei/an.

@ Ofertantii vor prezenta metodologia de implementare a contractului, modalitatea de
furnizare a pachetului alimentar, continutul pachetului alimentar, variantele de meniu,
modalitatea de preparare a hranei, modalitatea de livrare, transport a hranei,
capacitatea tehnica si profesionald, modul de ambalare, etichetare si marcare.
Neindeplinirea cerintelor de mai sus, atrage automat excluderea din procedura.
Documentele se vor transmite n original, intr-un plic sigilat, la Registratura Primariei
Comunei Berca Tara Romania, jud. Buzau;

Data limita de depunere a ofertelor:26.04.2024, ora 9.00.(conform anunt)

NEPREZENTAREA A CEL PUTIN UNUL DIN DOCUMENTELE MENTIONATE, ODATA CU
DEPUNEREA OFERTEI, CONDUCE LA RESPINGEREA ACESTEIA, CA INACCEPTABILA, FARA
SOLICITARE DE CLARIFICARI.

111.2.1.b) Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale

Informatii si formalitati necesare pentru evaluarea respectarii cerintelor mentionate:

Cerinta nr.1.

Operatorii economici care depun oferta trebuie sa dovedeasca o forma de inregistrare in conditiile legii
din tara rezidenta, din care sa reiasa ca operatorul economic este legal constituit, cd nu se afla in
niciuna din situatile de anulare a constituirii, precum si faptul ca are capacitatea profesionald de a
realiza activitatile ce fac obiectul contractului de achizitie publicé/sectoriala.

Certificat Constatator eliberat de ORC din care sa reiasa corespondenta obiectului de activitate cu
obiectul contractului Cod CAEN 5621 Activitati de alimentative(catering) pentru evenimente - in
original, copie legalizatd sau copie / Cod CAEN 5610-Restaurante, conform Ordinului 111/2008
Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent in codul CAEN din Certificatul Constatator emis de
ONRC . Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent in codul CAEN din Certificatul Constatator
emis de ONRC. Codul CAEN corespunzator obiectului contractului trebuie s¢ fie autorizat. Informatiile
cuprinse n Certificatul Constatator trebuie sa fie reale/actuale la data limita de depunere a ofertelor.

Autorizatia (DSV) sanitar veterinara si pentru siguranta alimentelor pentru activitatea de catering //
document de inregistrare sanitara-veterinara si pentru siguranta alimentelor a activitatilor de obtinere
si de vanzare directa si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine animal sau nonanimala,
precum si a activitatilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor
alimentare de origine nonanimala, conform Ordinului 111/2008 . Unitatea de tip catering este definita
in Ordinul nr. 107/2019 pentru modificarea si completarea Normei sanitare veterinare privind
procedura de autorizare sanitara veterinara a unitatilor care produc, proceseaza, depoziteaza,
transporta si/sau distribuie produse de origine animald, aprobata prin Ordinul presedintelui Autoritatii

Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr. 57/2010.

- Ofertantul va prezenta autorizatie sanitar-veterinara pentru depozitul de frig pentru produse
animale.

- Ofertantul va prezenta autorizatie sanitar-veterinara pentru depozitul de frig pentru produse
nonanimale.

111.2.2) Capacitatea economicasi financiara

Informatii si/sau nivel(uri) minim(e) necesare pentru Modalitatea de indeplinire




evaluarea respectarii cerintelor mentionate

111.2.3.a) Capacitatea tehnica si/sau profesionala

Informatii si/sau nivel(uri) minim(e) necesare pentru evaluarea
respectarii cerintelor mentionate

Modalitatea de indeplinire

Ofertantul trebuie sa fi furnizat servicii in ultimii 3 ani in valoare
cumulata de cel putin 1.000.000 lei, valoare care se poate demonstra
prin insumarea valorilor lucrarilor executate la nivelul a maximum 3

contracte.

Informatii privind partea din contract pe care operatorul economic
are, eventual, intentia sa o subcontracteze

Ofertantul are obligatia de a preciza partea/partile din contract pe
care urmeaza sa le subcontracteze si datele de recunoastere ale

subcontractantilor propusi

111.2.3.b.) Standarde de asigurare a calitatii

Informatii si/sau nivel(uri) minim(e) necesare pentru evaluarea

respectarii cerintelor mentionate

Modalitatea de indeplinire

111.2.4) Contracte rezervate (dupa caz) da onu x
111.3) CONDITII SPECIFICE PENTRU CONTRACTELE DE SERVICII

111.3.1) Prestarea serviciilor in cauza este rezervata unei anumite profesiida o nu X

111.3.2) Persoanele juridice au obligatia sa indice numele si calificarile daXnuo

profesionale ale membrilor personalului responsabili pentru prestarea

serviciilor respective

SECTIUNEA IV: PROCEDURA

IVV.1) PROCEDURA DE ATRIBUIRE

1VV.1.1) Tipul proceduriisi modalitatea de desfasurare PROCEDURA PROPRIE

1VV.1.1.a) Modalitatea de desfasurare a procedurii de atribuire

Offline x On line

1VV.1.1.b) Tipul procedurii

Procedura proprie oAnexa Il, procedura proprie




IV.2) CRITERII DE ATRIBUIRE /CRITERII DE EVALUARE A PROIECTELOR (concurs de
solutii)

1VV.2.1) Criterii de atribuire

Cel mai bun raport calitate-pret X

acelei oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.
Factorii de evaluare sunt:
a. Pretul ofertei - 20 puncte

b. Ponderea pentru materie prima din pretul total/pachet alimentar -
80 puncte

Algoritm de calcul: Pretul cel mai scazut

Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim
alocat de 20 de puncte. Pentru celelalte preturi ofertate, punctajul P(n)
se calculeaza proportional, astfel: P(n) = pret minim ofertat/Pret n) x 20

Algoritm de calcul: Ponderea pentru materie prima din pretul
total/pachet alimentar

Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul
total/pachet alimentar se acorda punctajul maxim alocat de 80 de
puncte. Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime, punctajul
Pmp(n) se calculeaza proportional, astfel: Pmp(n) = Mp (n) / Mp max x
80

1VV.2.2) Se va organiza o licitatie electronica da nuxo

1vV.2.3.

1V.3) INFORMATII ADMINISTRATIVE

1VV.3.1) Numar de referinta atribuit dosarului de autoritatea contractanta (dupa caz)

IV.3.2)

1V.3.6) Limba sau limbile in care poate fi redactata oferta/candidatura/proiectul sau cererea de participare

ES BG CS DA DE ET EL EN FR IT LV LT HU MT NL PL PT RO SK SL FI SV
O O O O O O O O (] O O O a O a O O X a O O O
Altele: -

Moneda in care se transmite oferta financiara (in cazul procedurilor online sau offline cu etapa finala de L.E.

1VV.3.7) Perioada minima pe parcursul careia ofertantul trebuie sa isi mentina oferta 120 ZILEde la termenul limita de
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primire a ofertelor)

IV.4. PREZENTAREA OFERTEI

1V.4.1. Modul de prezentare a propunerii tehnice

Se vor furniza:

Pachet alimentar: produse de panificatie din faina integrald paine feliata sau batoane/chifle - 80 g. -
maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g.
- minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume - rosii, castraveti, salatad sau alte produse similare
- 40 g. - maximum 25% din greutatea totala a pachetului. La acestea se va adauga un fruct.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati tip catering autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor si sunt pastrate pand la servire, dacd hrana nu este servitd intrun interval de 60 de
minute de la livrare, in unitatile de Invatamant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legale aplicabile Tn materie.

In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform scenariilor
de organizare si desfasurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare, produsele alimentare sunt livrate
si distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri 1n unitatea de Invatdmant, conform deciziei la nivel
local si cu respectarea prevederilor legale aplicabile In materie.

Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) materie prima;
b) prepararea hranei;
c) distributie.

in cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ci indeplinesc criteriul privind cel mai
bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar pentru
achizitia materiei prime.

Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate.

Fiecare unitate de invatimant beneficiara a programului pilot va tine evidenta cantitatii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de portii si
numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii. Furnizorul/Prestatorul autorizat si
unitdtile autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor
de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum
si documentele care sd ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz; unitatile de invatamant au obligatia
de a pastra avizele de expeditie aferente fiecdrei distributii.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitdtii de produse consumate per categorie
de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati In luna precedentd, pe care o va corela cu
situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate In procesul de distributie a produselor alimentare
mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, Incepand de la
sfarsitul anului intocmirii acestora.

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completérile ulterioare. Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sa respecte prevederile
Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Branzeturi cu pasta oparita - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de natura medicala — se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru
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fiecare scoala si elev.

Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi:
-de 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandvisuri. Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii
special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de
legislatia aplicabila in materie, asigurate de catre beneficiar — unitatea de invatdmant. Produsele alimentare
vor fi pastrate pana la servire In conditiile indicate de producator, cu respectarea legislatiei aplicabile in
materie.

Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei aplicabile In materie.

Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului privind
aprobarea continuarii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din
450 de unitati de invatimant preuniversitar de stat se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-
veterinar gi pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa
detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului s@natatii si al ministrului educatiei nr.2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice
activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Ambalare, etichetare, marcare.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa aiba inscrise prin etichetare elementele obligatorii
prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25
octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a
Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului
si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei
1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor
2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei. Produsele
alimentare preambalate trebuie sa aiba inscrise prin etichetare urmétoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului - de exemplu: sandvis cu sunca si rosii, sandvis cu unt, cascaval si salata;
b) lista ingredientelor;
c) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidentd printr-un set de caracteristici

grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%,; cascaval y%;

e) cantitatea neta;

f) data-limita de consum, sub forma: ,expird la data de", cu inscrierea necodificatd a zilei, lunii si
anului;

s)) conditii de depozitare — se mentioneaza inclusiv intervalele de temperaturd pentru mentinerea

parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;
h) declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuie sa contina urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi grasi
saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, In aceasta ordine:

Declaratie nutritionali 100 g
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'Valoare energetica Kj/kcal

Gréasimi g, din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g, din care

Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Total g

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, lund, an, nu este
necesara inscrierea lotului;
) elemente de avertizare, astfel: ,, PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu informarea
consumatorilor.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat",
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi
1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancérurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invatamant sau la nivelul unitatilor
de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animala
sau nonanimala din care se prepara aceste mancaruri nu trebuie sa contina aditivi sau alte substante acceptate
peste limitele stabilite de legislatia aplicabila in materie.

2. Uleiul necesar prepararii se utilizeaza o singura data, fiind un ulei de calitate.

3. Ceapa pregatitd In prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se indbusa cu apa.

4, Sarea iodatd utilizata nu trebuie sa contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Se evitd asocierea alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite, de exemplu, la masa de

pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu galusti si
friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

6. Se evitd mancarurile care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot.

7. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca omleta la
cuptor, si nu ca ochiuri romanesti sau prajite.

8. Se recomanda Tmbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosirea de salate din cruditati si
adaugare de legume — frunze n supe si ciorbe.

9. Se interzice folosirea cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

10. Mancarea livrata trebuie gititi in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico sanitare si la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei aplicabile in materie.

11.  Unititile de invitimant in care se desfisoard programul pilot au obligativitatea de a pistra 48 de ore
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probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei aplicabile in materie.

1V.4.2. Modul de prezentare a propunerii financiare

20 © 0 0 © © o9

Adresa de transmitere a ofertei

Formular nr. 1 - Acord de asociere (daca este cazul).

Formular nr. 2 - Angajament ferm privind sustinerea tehnica si profesionala a ofertantului (daca este cazul).

Formular nr. 3 - Acord de subcontractare (daca este cazul).

Formular nr. 4 - Declaratie de consimtamant privind prelucrarea datelor cu caracter personal.
Formular nr. 5 - Contract de furnizare.

Se va prezenta modelul de contract insusit, semnat si stampilat. Orice operator economic are dreptul de a
solicita clarificari si de a formula amendamente cu privire la clauzele contractuale obligatorii pana la data
limita de depunere a ofertei.

Formular nr. 6 - DECLARATIE privind neincadrarea in prevederile art. 59 si 60 din Legea 98/2016

Formular nr. 7 - Declaratie pe proprie raspundere prin care ofertantul se angajeazd sa respecte in totalitate cerintele
Caietului de sarcini.

Formular nr. 8 - Declaratia privind respectarea legislatiei privind conditiile de mediu, social si cu privire la relatiile de
munca

Formular nr. 9 - Declaratie privind utilajele, echipamentele tehnice, mijloace de transport, laboratoarele si alte mijloace
fixe pe care Ofertantul se angajeaza sa le utilizeze pentru indeplinirea contractului.

Formular nr. 10 - Declaratie privind personalul si cadrelor de conducere pentru indeplinirea contractului.
Formular nr. 11 - Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164 din Legea 98/2016.
Formular nr. 12 - Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazte la art. 165 si art. 167 din Legea 98/2016.

Formular nr. 13 - Declaratie privind principalele servicii similare prestate in ultimii 3 ani.

Formular nr. 14 - Propunerea financiara.

Ofertantii sunt obligati sa introduca o defalcare a costurilor per portie, pe urmatoarele categorii:

®  Materie prima (minim 40% din pretul ofertat de beneficiar)
®  Prepararea hranei
®  Distributie

Certificat Constatator eliberat de ORC din care si reiasd corespondenta obiectului de activitate cu obiectul contractului - Tn
original, copie legalizatd sau copie. Obiectul contractului trebuie sd aiba corespondent in codul CAEN din Certificatul
Constatator emis de ONRC. Codul CAEN corespunzator obiectului contractului trebuie s¢ fie autorizat. Informatiile
cuprinse in Certificatul Constatator trebuie sa fie reale/actuale la data limitd de depunere a ofertelor.

Certificate privind lipsa datoriilor restante, cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a contributiilor la bugetul general
consolidat si la bugetul local;

Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de conducere sau de supraveghere al
respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, asa
cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC / actul constitutiv;

Autorizatia (DSV) sanitar veterinara si pentru siguranta alimentelor pentru activitatea de catering / | document de
inregistrare sanitara-veterinara si pentru siguranta alimentelor a activitatilor de obtinere si de vanzare directa
si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine animal sau nonanimala, precum si a activitatilor de
productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de origine nonanimala,
conform Ordinului 111/2008. Unitatea de tip catering este definita in Ordinul nr. 107/2019 pentru modificarea si
completarea Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare sanitard veterinard a unitdtilor care produc,
proceseazd, depoziteaza, transportd si/sau distribuie produse de origine animald, aprobatd prin Ordinul presedintelui
Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr. 57/2010.
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- Ofertantul va prezenta autorizatie sanitar-veterinara pentru depozitul de frig pentru produse animale.

- Ofertantul va prezenta autorizatie sanitar-veterinara pentru depozitul de frig pentru produse nonanimale.

@ Toate autorizatiile trebuie sa fie in termen de valabilitate la momentul publicarii in SEAP a anunfului de publicitate/
invitatiei de participare.)

P Pentru mijlocul de transport al pachetelor alimentare se va prezenta autorizatia din care sa rezulte faptul ca vehiculul este
inregistrat sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor (valabild pentru produsele care fac obiectul prezentului
contract).

@ Ppersoancle angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa detina certificat de
absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei, cercetdrii si tineretului nr.1225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si

completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului
nr.355/2007 privind supravegherea sanatitii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare - nominalizarea
persoanelor si certificate de absolvire a cursului.

@ rentru persoanele cu diferite regimuri alimentare se va adapta pachetul zilnic in functie de starea de starea de sanatate a
acesteia si de recomandarile medicilor - se va prezenta dovada detinerii (angajarii cu contract de munca) unui specialist in
industria alimentara, nutritionist (dovada -extras REVISAL sau contract de munca valabil la momentul publicarii pe site a
anuntului de publicitate).

@ Ofertantul trebuie sd asigure conditii igienico-sanitare prevazute de acele normative in vigoare pentru
depozitarea pachetelor alimentare - se va prezenta contract de dezinsectie, dezinfectie si deratizare (valabil
la momentul publicarii pe site anuntului de publicitate).

@ Se vor prezenta toate echipamentele necesare Tn vederea prepararii, ambalarii si transportului pachetelor alimentare
prin prezentarea de documente doveditoare (lista mijloacelor fixe).

@ Sec va prezenta documentul prin care furnizorul certificd ca are implementat un sistem de management al
sigurantei alimentelor, ISO 22000/2019 pentru catering (valabil la momentul publicarii pe site a anuntului de
publicitate/invitatiei de participare).

@ Se va prezenta documentul prin care furnizorul certifica ca RESPECTA standarul ISO 9001/2015, pentru catering
(valabil la momentul publicarii pe site a anuntului de publicitate).

@ Experienta similara: Se vor prezenta ca experientd similara un numar maxim de 3 contracte derulate (finalizate) in
ultimii trei ani cu acelasi obiect de activitate, continand valori, perioade de furnizare, beneficiari, in conformitate
cu art. 179 lit. b, din Legea nr. 98/2016. Valoarea insumata a acestor contracte ce probeaza experienta similara
trebuie sa fie de minim 2.700.000 lei fara TVA.

@ Numarul de ani aferenti experientei similare se calculeaza prin raportare la data publicarii invitatiei de participare,
rezultand cd nivelul cerintelor privind experienta similard trebuie sa fie valabil la momentul publicarii in SEAP a
anuntului de publicitate/ invitatiei de participare.

De asemenea, ofertantul va prezenta documentele necesare din care sa rezulte faptul ca media cifrei de afaceri pe
ultimele 3 bilanturi financiare depuse, respectiv pentru perioada 2020-2022, sa fie de minim 2,2 milioane lei/an.

P Ofertantii vor prezenta metodologia de implementare a contractului, modalitatea de furnizare a pachetului alimentar,
continutul pachetului alimentar, variantele de meniu, modalitatea de preparare a hranei, modalitatea de livrare, transport a
hranei, capacitatea tehnica si profesionald, modul de ambalare, etichetare si marcare.

Neindeplinirea cerintelor de mai sus, atrage automat excluderea din procedura.

1VV.4.3. Modul de prezentare a ofertei

Documentele se vor transmite in original, intr-un plic sigilat, la Registratura Primariei
Comunei Berca , jud. Buzau , pana la data de 26.04.2024, ora 9.00

SECTIUNEA VI: INFORMATII SUPLIMENTARE
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VI.1) CONTRACTUL ESTE PERIODIC(dupa caz) da O nu x

V1.2) Contractul/Concursul se inscrie intr-un proiect/program finantat din fonduri comunitare daonu X
Programului-pilot de acordare a unui supliment alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatimant
preuniversitar de stat", conform Ordonantei de urgenta nr. 77/2023 privind aprobarea continuarii Programului-pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de Invatamant preuniversitar de stat

Tipul de finantare: fonduri bugetare

V1.3) ALTE INFORMATII(dupa caz)
Conform invitatiei de participare pusa la dispozitia ofertantilor

Ofertantii din cadrul acestei proceduri accepta utilizarea conditiilor speciale de mai sus

V1.4) CAI DE ATAC

V1.4.1) Organismul competent pentru caile de atac

Adresa postala: Str. Stavropoleos, nr. 6, sector 3, Bucuresti, Localitatea: Bucuresti, Cod postal: 030084,
Romania, Tel. +40 213104641, Email: office@cnsc.ro, Fax: +40 213104642 / +40 218900745, Adresa internet
(URL): http://www.cnsc.ro

Denumire oficiala:Consiliul National de Solutionare a Contestatiilor

Adresa:Str. Stavropoleos, nr. 6, sector 3, Bucuresti

Localitate: Cod postal: 030084 Tara:Romania
Bucuresti
E-mail: Telefon: +40 213104641

office@cnsc.ro

Adresa Internet Fax: +40 213104642 / +40 218900745
(URL)
http://www.cnsc.
ro

Organismul competent pentru procedurile de mediere (dupa caz)

Denumire oficiala:

Adresa:

Localitate: Cod postal: Tara:
E-mail: Telefon:

Adresa Internet Fax:

(URL)

V1.4.2) Utilizarea cailor de atac (completati rubrica VI.4.2 SAU, dupa caz, rubrica VI.4.3)
Eventualele contestatii se pot depune in termen de 7 zile, incepand cu ziua urmatoare luarii la cunostinta despre actul
autoritatii contractante considerat nelegal la Consiliul National de Solutionare a Contestatiilor

Termenul de depunere al contestatiei : in conformitate cu dipozitiile Legii nr. 101/2016

V1.4.3)

Localitate: Berca Cod postal: 127035 Tara:Romania

primariaberca@gmail.com Telefon:

+40 238-556004
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http://www.cnsc.ro/

ANEXA A

ADRESE SUPLIMENTARE SI PUNCTE DE CONTACT

I) ADRESE SI PUNCTE DE CONTACT DE LA CARE SE POT OBTINE INFORMATII

SUPLIMENTARE

Denumire oficiala: Primaria comunei Berca

Adresa: sat Berca, str.1 Decembrie, nr.71, comuna Berca, judetul Buzau

Localitate:Berca Cod postal: Tara:Romania
Punct(e) de contact:registratura Telefon:

In atentia:

E-mail:primariaberca@gmail.com Fax:

Adresa Internet (URL):

Il) ADRESE SI PUNCTE DE CONTACT DE LA CARE SE POT OBTINE CAIETUL DE
SARCINI SI DOCUMENTELE SUPLIMENTARE (INCLUSIV DOCUMENTELE PRIVIND
UN DIALOG COMPETITIV SAU UN SISTEM DE ACHIZITIE DINAMIC)

Denumire oficiala: Primaria comunei Berca

Adresa:sat Berca, str.1 Decembrie, nr.71, comuna Berca, judetul Buzau

Localitate:Berca Cod postal:

Tara:

Punct(e) de contact:registratura

In atentia:

Telefon:0238526004

E-mail:

Fax:0238526237

Adresa Internet (URL):

Ill) ADRESE SI PUNCTE DE CONTACT LA
OFERTELE/CERERILE DE PARTICIPARE

CARE TREBUIE EXPEDIATE

Denumire oficiala:Primaria comunei Berca

Adresa:sat Berca, str.1 Decembrie, nr.71, comuna Berca, judetul Buzau

Localitate:Berca Cod postal:

Tara: Romania

Punct(e) de contact:registratura

Telefon:0238526004

Fax:0238526537

Adresa Internet (URL):
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